Nytar pa Bastardo 2024

Kom og fejr nytar med os pa Bastardo. Vi "skyder nytaret ind” pa sydeuropzisk manér med en
dele-menu hvor kokkene giver den ekstra gas med de bedste ravarer og retter inspireret af de
portugisiske, spanske og italienske kokkener.

Vi starter med velkomstdrinks og ser kongens nytarstale. Derefter skal i seette jer ned, lzene jer
tilbage og lade vores tjenere servicere jer resten af aftenen. Der bliver sagt tak for 1 aften og tak
for i ar kl. 23.30.

Snacks
Osters "Bloody mary” - tomat - tabasco — selleri
Bikini-toast - jamon bellota — gruyere — troffel
Conlfiteret vagtellar - parmesan — hvidlog - blue cheese
Forretter
"Frozen tomato burrata” — tomat — burrata — balsamico — pistache
”Caldo verde” suppe — gronkal — kartoffel - chorizo
"Broa de milho” - portugisisk majsbrod
Crudo - tun — agurk — kapers - vinagrette
Hovedretter
Porchetta - svineslag — urter - chimichurri
Rosastegt kalv — oko-kalv — grillet gront — Marsala pebersauce
”15 hour potatoes” — kartoffel - flode — hvidlog
Appelsin salat — Appelsin — rodlog — pinjekerner - oliven — gron salat
Desserter
Prosecco panna cotta - vanilje - flode - prosecco - brombeer

Pistache kransekage

Samlet pris inkl. Velkomstdrink, tilpasset vinmenu samt nytarsbhobler:

Pr. person. 995.-



