BASTARDOS AFTENMENU

"Bastardo - 1 biologien krydsninger mellem to individer med forskellige arveanleeg, oftest af hver sin art”

Vi holder det hyggeligt, og har den gode sydeuropziske gaestfrihed og madkultur som vores mantra.
Alle retter er lavet s de kan deles, og de kommer til bordet si snart de er klar. Retterne kan du
selvlolgelig ogsai veelge at nyde helt for dig sely....

SNACKS

T
]

“Bastardo brod” Ciabatta & foccacia med rosmarin, havsalt & god olivenolie 45,- V*
Stracciatella - Rort mozzarella med olivenolie friskkveernet peber & brod 6o,- VG*
Hummus af bagte auberginer, squash, kikeerter, hvidlog, basilikum & brod 65,- V*
Grillede artiskokker i pesto verde, med citron & parmesan 55,- V¥

De bedste oliven fra Sydeuropa 45,- V*

Saltede mandler med roget paprika 45,- V*

Chips af kartoffel med gront urtesalt, hvidlog, parmesan & sort hvidlogsmayo 40,- VG*
Arrancini - Iriteret risotto med svampe & mozzarella 45,- VG*

Croquetas de jamon — Kroketter med skinke & svampe 5o0,-

Lufttorret skinke 65,-

Ansjoser i olivenolie, grillet brod, mascarpone & citron ¢3,-

LIDT EKSTRA TILBEHOR TIL ALLE RETTER

Kartoffelfritter med revet ost, "Bastardo krydderi” & mayo 55,- VG*

"Patatas bravas” pa sode kartofler med tomat sovs, revet ost, rosmarin & hvidlogsmayo 55,- VG*
Burrata med syltede tomater, salater, balsamico, olivenolie & saltede mandler 85,- VG*

"Riv selv”- ekstra Parmesan modnet 12 mdr. 60,-

KOLDE FORRETTER

Crudo — Ramarnieret tun med olivenolie, citrus, & piment d Espelette 125, -
Tatare — Rort kalvetatar, friskost, syltet tomat, friterede kapers & log 135,-
Udvalg af sydeuropaiske polser & oste med grillede grontsager 155,-

VARME FORRETTER

Friteret babyblaeksprutte, kapers & citronmayo 130,-
Krydret oksekodboller 1 tomat med mozzarella & basilikum 135,-
Risotto - Trotfel, mascarpone, citron, hvidvin & parmesan 125,- VG*

PASTA

1. Gnocechi med pesto rosso, parmesan ost, valnodder, citron & ricotta 145,- VG*

2. Ravioli med ricotta, troffelsauce & confiteret ;eggeblomme 155,- VG*

3. Linguine i hvidvinssauce, hvidlog, kammuslinger, blamuslinger & parmesan 195,-
4. Rigatoni 1 svampesauce med gorgonzola, lufttorret skinke & rucolasalat 165,-

PIZ7ZA

1. Kartoffel, ricotta, mozzarella, rosmarin & parmesan 145,- VG*
2. Lufttorret skinke, mozzarella, tomatsauce, grillet artiskok & parmesan 145,-
3. Troffelsalami, mozzarella, tomatsauce, grillede oliven, sode log, sort peber & gorgonzola 145, -

HOVEDRETTER

Gratinerede grontsager 1 romesco sauce med mozzarella & ristet brodkrumme So,- VG*
Citron kylling med parmesan-crust i "Sauce Basquaise” med mozzarella & sprode croutons 195,-
Bagt torsk & blamuslinger 1 hvidvinssauce med pistacier, pecorino & broccoliasparges 220,-

DESSERT

Sorbet - 3 slags med marengs & limoncello g5,- V*

Churros med lys chokoladecreme & iskold baersauce g5,- VG*

Vaniljeis med kirseber, karamelliserede mandler, chokolade & espressosauce 105,- VG*
Sydeuropziske oste med syltede ber, gront & grillet brod 115, -

V*# = Vegansk VG* = Vegelarisk



BASTARDOS AFTENMENU

"Bastardo - 1 biologien krydsninger mellem to individer med forskellige arveanleeg, oftest af hver sin art”

DEN STORE BASTARDO

12 SERVERINGER

Menuen bestar af
4 Snacks
1 Brod & Olie
3 Forretter
3 Hovedretter
1 Dessert

Skal vaelges af hele bordet
Retterne udveelges af kokkenchefen & serveres family style som deleretter

450,- pr. person

O] menu 4 glas 200,-
Vin menu 4 glas 350,- / Eksklusiv vinmenu 450,-
Alkoholfri drikkemenu 4 glas 175,-

DEN LILLE BASTARDO

8 SERVERINGER

Menuen bestar af
2 Snacks
1 Brod & Olie
2 Forretter
2 Hovedretter
1 Dessert

Skal vaelges af hele bordet
Retterne udveelges af kokkenchefen & serveres family style som deleretter

350,- pr. person
01 menu 4 glas 200,-

Vin menu 4 glas 350,- / Eksklusiv vinmenu 450,-
Alkoholfri drikkemenu 4 glas 200,-

OSSO BUCO ALLA BASTARDO

Hel braiseret kalveskank ca. 1 kg. med gremolata, risotto med svampe & masala-pebersauce

Bor deles alt efter hvor mange retter der ellers veelges 495, -

V*# = Vegansk VG* = Vegelarisk




