MAD UD AF HUSET

Sydeuropzeisk delemad anrettet i skale og fade lige til at szette pa bordet eller som buffet.
Bor nydes over lang tid 1 godt selskab. Vi anbefaler, at man setter alle retter pa bordet samtidigt eller
lobende med kort mellemrum og slutter af med de sode.

DE LETTE

“Bastardo brod” Ciabatta & focaccia med rosmarin, havsalt & god olivenolie
Hummus af bagte auberginer, squash, kikeerter, hvidlog, basilikum
Ricottacreme med pistacie & gremolata

Grillede artiskokker i pesto verde, med citron & parmesan

De bedste oliven fra sydeuropa sorte, gronne, grillede

Chips af kartoffel med gront urtesalt, hvidlog, parmesan & sort hvidlogsmayo
Arrancini - Iriteret risotto med svampe & mozzarella

DE LIDT TUNGERE

"Albondigas”- Svinekodboller med chorizo 1 Romesco sauce, focaccia & persille
Krabbe rort med tomat-mayo med piment d’espelette, sprod salat & citron

Crudo af hvidfisk, god olivenolie, citron og chiffonade af krydderurter
Blommetomater & burrata rodleg, olivenolie & balsamico

Ceecarsalat- Romaine salat, ristede brodcroutons, dressing med ansjoser & parmesan

DE MERE TUNGE

Oliven-kartoffelpuré med valnodder & kal

Pasta med pesto, friskrevet citronskal, valnoedder, ricotta og olivenolie
Et lille udvalg af sydeuropeiske polser og oste

DE TUNGE

Svinemorbrad 1 pancetta med urter & rodvinsrisotto
el braiseret kalveskank eller andebryst med gremolata, grillede grontsager hvidlog, rosmarin & sky

DE SODE

Chokolade-espressocreme med hasselnodder, cacao & "crema”

Italienske citronteerter, lemon curd & marengs

Den selektive oplevelse - Veelg folgende. 5 lette - 3 de lidt tungere - 2 mere tunge - 1 tung - 1 sod
Pr. person kr.2g5,-

Den komplette oplevelse - Alle retter.

Pr. person kr. 345,-

Serveres til minimum 15 personer.
Kan leveres fra 10 personer med tilleeg pa pr. person kr. 35,-



