BASTARDOS AFTENMENU

"Bastardo - 1 biologien krydsninger mellem to individer med forskellige arveanleaeg, oftest af hver sin art”

Vi holder det hyggeligt, og har den gode sydeuropzeiske geestfrihed og madkultur som vores mantra.
Alle retter er lavet sd de kan deles, og de kommer til bordet si snart de er klar. Retterne kan du
selvlolgelig ogsi vaelge at nyde helt for dig selv....

SNACKS & STATERS

“Bastardo brod” Ciabatta & focaccia med rosmarin, havsalt & god olivenolie 45,- V*
Ricotta-creme med pistacie, gremolata & rosmarin-grissini 7o0,- VG*

Artiskokereme med grillede artiskokker, kikeerter, hvidlog, basilikum & brod 7o,- V*

De bedste oliven fra sydeuropa sorte, gronne & grillede 45, V*

Gratinerede brocolini med urter & parmesancreme 75,- V*

Lune kartoftelchips med gront urtesalt, hvidlog, parmesan & sort hvidlogsmayo 55,- VG*
"Arrancini med sort troffel”- I'riteret risotto med svampe, mozzarella & Karl Johan mayo 65,- VG*
"Croquetas de jamon” Kroketter med skinke & svampe 65,-

"Pastéis de bacalhau” Portugisiske sprode kroketter med torsk & citronmayo 65,-

"IFrutto del mare fritti” Friterede baby bleksprutter & smelt med persille & citronmayo 8o,-
"Gambas al Ajillo” Store rejer i hvidlog med croutons, persille-frit & mayo 95,-

Ansjoser i olivenolie, grillet brod, mascarponecreme & grillet citron g5,-

SALATER & LIDT EKSTRA TILBEHOR TIL ALLE RETTER

Kartoffelfritter med revet ost,”Bastardo krydderi” & mayo 65,- VG*

Salat med serranoskinke, friske figner, valnodder, blaskimmel, balcamico & honning 115,-
"Panzanella-salat” Tomater, agurker, log, basilikum, burrata, croutoner, olivenolie & balsamico 15,- VG*
"Caecarsalat”- Romainesalat, brodcroutons, dressing med ansjoser & parmesan g5,- VG* (+kylling 35.-)

KOLDE FORRETTER

"Crudo salsa verde” Ramarineret laks 1 citronolie, springlog, fennikel, hvidlog & basilikum 120,-
"Tatare Bastardo” Rort kalvetatar, friskost, syltet tomat, friterede kapers & log 135,-
Udvalg af sydeuropeaiske polser & oste med grillede grontsager 155,-

VARME FORRETTER

Bagt laks med, mynte, korvel pistacier, kapers & citronmayo 120,- (VG¥)
Blamuslinger 1 tomatsauce med hvidleg gremolata og fennikel-crudité 110,-
Risotto med asparges, parmesan & tynde skiver Lomo 115,-
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1. "Cannelloni” med grillede grontsager, basilikum, tomat & bechamelsauce 165,- VG*

2. Ravioli med spinat, troffelsauce, sommersvampe” & aeggeblomme 175,- VG*

3. Linguine i tomatsauce med hvidlog, blamuslinger, friteret bleeksprutte & korvel 195,-

4. Rigatoni 1 Ragu de Salsiceia” Ragout med krydret polse, stegte svampe og basilikum 165, -

PIZZA

1. Kartoffel, ricotta, mozzarella, parmesan & rosmarin 150,- (Prov med burrata pa toppen 35,-)VG*

2. Blommetomater, broccolini, hvidleg, ricotta, mozzarella, pistacie & oregano 155,- VG*

3. Troftelsalami, tomatsauce, mozzarella, gorgonzola, karamelliserede log, sorte oliven & oregano 155,-
4. Lufttorret skinke, tomatsauce, mozzarella, grillet artiskok, parmesan & rucola (Ilonning a part) 160,-

HOVEDRETTER

Braiseret lammeskank med bagte tomater, oliven, sauce marengo og hvidlogskartoffel 245, -
Stegt grisemorbrad i peberbacon med Safran-risotto, bagte tomater rodvinssauce med balsamico 205, -
"Merluza en salsa verde” Ilvidfisk i gron sauce, Chorizo, kapers, blamuslinger & hvidlogskartoftel 245, -

DESSERT & OSTE

Chokolade-espressocreme med hasselnodder, cacao & "crema” ¢5,- VG*

Jordbzer panna cotta med bersorbet, italiensk marengs & Beer-sauce 95,- VG*

Bagte sommerbzr og rabarber, med amaretto, mandel-crumble & torrede beer og vaniljeis 95,- V*
Sydeuropziske oste med syltede frugter, gront & grillet brod 115,-

V# = Vegansk  VG* = Vegetarisk
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DEN STORE BASTARDO

10 SERVERINGER

Menuen bestar af
3 Snacks
1 Brod & Olie
3 Forretter
2 Hovedretter
1 Dessert

Skal veelges af hele bordet
Retterne udvelges at' kokkenchefen & serveres family style som deleretter

425,- pr. person

Ol menu 4 glas 295, -
Vin menu 4 glas 350,- / Opgraderet vinmenu 450,-
Alkoholfri drikkemenu 4 glas 200,-

DEN LILLE BASTARDO

8 SERVERINGER

Menuen bestar af
2 Snacks
1 Brod & Olie
2 Forretter
2 Hovedretter
1 Dessert

Skal veelges at hele bordet
Retterne udvelges at' kokkenchefen & serveres family style som deleretter

375,- pr. person
Ol menu 4 glas 295, -

Vin menu 4 glas 350,- / Opgraderet vinmenu 450,-
Alkoholfri drikkemenu 4 glas 200,-

BISTECCA ALLA FIORENTINA

Iel oksekotelet stegt med hvidlog, rosmarin & peber, serveres med burrata-salat, fritter & Skysauce
Nok til 2 personer som hovedret
Kan ogsa deles af flere alt efter hvor mange retter der ellers veelges
495.-
495,

V# = Vegansk  VG* = Vegetarisk




